KRONEN Die Nr. T fiir Inre Kiichengeriite

GEORG KRONEN

Riihren, mixen, emulgieren ....
Cremes, Eismassen, Saucen,
Fruchtmark, Dressings, Suppen.
Zuverlassig, schnell und handlich.
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Zum Mixen ...

Zum Rihren und Schlagen

Spezielle Form des Klingenschutzes

1. Tolle Sache: Spezielle Messerform
(spritzt weniger). Das Smart Drehzahl-
regelungssystem begrenzt die
Geschwindigkeit, sobald das Werkzeug
keinen Speisekontakt mehr hat.

2. Pirieren oder Aufschlagen
von luftigen Massen wie Sahne.



Viele Grinde sprechen fiir den Bermixer

1. Reinigung in Sekunden:

Ohne Werkzeug lassen sich Klingen,

Schaft usw. demontieren —— ab in die
Spilmaschine!

Versteckte Ecken gibt es beim Bermixer nicht.

2. Blitzschnell lassen sich die Werkzeuge mit dem
Motor koppeln.

Genial die Bedienung:

Der Bermixer liegt fest in der Hand. Daumendruck
reicht zum Wechseln der Geschwindigkeiten.

Luftkiihlsystem
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Demontage des kompletten Edelstahlschaftes ohne Werkzeug.

Kupplung Bediengriff
3. Patentiert ist das Luftkihlsystem,
es verhindert Uberhitzung.

4. Das Drehzahlregelungssystem
begrenzt automatisch die Geschwindigkeit
bei Uberlastung. Sie arbeiten weiter.

Eine tolle Sache!

Steuerung mit Uberlastungsalarm



HRONEN Wahlen Sie lhr Modell ...
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Motor 350 Watt den passenden Mixstab....

==

Besen 35cm 45cm  55cm 65 cm

Art.-NR. | max. Menge Gewicht

350 W Maximale Drehzahl 9000 U/min bis zu / It kg
Bermixer mit 35 cm Mixstab 603466 35 4,0
Bermixer mit 45 cm Mixstab 603 467 50 4.0

440 W Maximale Drehzahl 9000 U/Min

Bermixer mit 45 cm Mixstab 603 469 100 4,0
Bermixer mit 55 cm Mixstab 603470 150 4,0
550W Maximale Drehzahl 10.000U/Min
Bermixer mit 55 cm Mixstab 603473 150 4,0 Zu jedem
650 W Maximale Drehzahl 9000 U/Min wi(r’%(eelLliefern
Bermixer mit 55 cm Mixstab 603765 200 4,0 Wandhalter
Bermixer mit 65 cm Mixstab 603766 250 5,0 gratis dazu.

Wir haben, was Sie brauchen.

Kronen, die Nr. 1 fiir Ihre Kiichengerate

Zur Erganzung empfehlen wir weitere Maschinen:

zum Schneiden, Cuttern und Mixen

Gemiiseschneider KG Serie Kronen Cutter Serie Kronen Mixer KM-Serie

Ganz aus Edelstahl, langlebig Vom 2-1 Modell bis zum Profi- Fir die Kiche oder Bar, — ganz
und zuverlassig. cutter, mit einer Geschwindig- in CRNI, mit 1 Geschwindigkeit
Herausnehmbare Schneidwanne keit oder stufenlos. oder stufenlos. Becher mit 2- od.
aus CRNI — beste Schnittergeb- 4-| Inhalt — aus Edelstahl oder
nisse. bruchsicherem Polycarbonat
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